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NMenu 1 60€ pax.

- Matrimonio de gildas

- Pan con tomate

- Croquetas de Jamon

- Tosta de escalivada y romesco

- Caneldn de pato, foie, seta picornell y demiglace o Corvina con puré de patata ajada
- Crema Catalana

- Copa de cava bienvenida, agua, cerveza, una botella de Alberte doble Lias Ribeiro blanco cada
2pax. y una botella de tinto Lara’O Ribera del Duero cada 4pax.

NMenu 2 75€ pax.

- Gilda

- Pan con tomate

- Croquetas de Jamon

- Calamar andaluza con mayonesa de cumquat

- Tortilla clasica

- Ensalada de cogollos, vinagreta de pifiones, manchego y anchoa doble O

- Pluma Ibérica con boniato, pistacho y demiglace o Lubina con puré de banana y chirivia
- Crema catalana o torrija

- Copa de cava bienvenida, agua, cerveza, una botella de Alberte doble Lias Ribeiro blanco cada
2pax. y una botella de tinto Lara’O Ribera del Duero cada 4pax.



NMenu 3 50€ pax.

- Olivas marinadas

- Gilda

- Pan con tomate

- Paletilla Ibérica D.O.P

- Zamburifias con salsa ponzu

- Tortilla abierta de sobrasada y queso de mahoén D.O.P

- Pluma Ibérica con puré de boniato, pistacho y demiglace o Bacalao Bilbaina
- Torrija o Crema Catalana

- Copa de cava bienvenida, agua, cerveza, una botella de Alberte doble Lias Ribeiro blanco cada
2pax. y una botella de tinto Lara’O Ribera del Duero cada 4pax.

‘\/l C I] L’I 4 105€ pax.

- Olivas marinadas

- Gilda

- Pan con tomate

- Paletilla ibérica o anchoa doble O

- Flor de calabacin rellena en tempura

- Tartar de atun, ajoblanco de kimchi, tomate dule e higos

- Bacalao Bilbaina o Entrecot (450 grs) con patatas fritas de casa y pimientos de padrdn para
compartir

- Torrija o Crema catalana

- Copa de cava bienvenida, agua, cerveza, una botella de Alberte doble Lias Ribeiro blanco cada
2pax. y una botella de tinto Lara’O Ribera del Duero cada 4pax.
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